
C A R T A  D E  V I N O S

Carta de Vinos diseñada por Alberto Sánchez, 

Sumiller por la Cámara de Comercio de Madrid.

F I N O
B A R · R E S T A U R A N T E



A . O . C  C H A M P A G N E

D . O  C A V A

D . O .  T X A K O L I  D E  G E T A R I A

F R A N C É S

1

1

1

1

E S P U M O S O S

C A R T A  D E  V I N O S

D . O .  R Í A S  B A I X A S

D . O .  V A L D E O R R A S

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

V . T .  C A S T I L L A  L A  M A N C H A

V . T .  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

D . O .  T I E R R A  D E L  V I N O  D E  Z A M O R A

D . O .  B I E R Z O

D . O .  R U E D A

D . O .  R I O J A

D . O .  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A

D . O .  R I B E I R O

2

2

2

2

2

3

3

3

3

4

4

B L A N C O S  N A C I O N A L E S

D . O .  B I E R Z O

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

D . O .  R Í A S  B A I X A S

D . O .  J U M I L L A

D . O .  M A D R I D

D . O .  C A .  L A  R I O J A

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

D . O .  C A .  P R I O R A T

D . O .  T O R O

V . T .  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

D . O .  T I E R R A  D E L  V I N O  D E  Z A M O R A

D . O .  C A M P O  D E  B O R J A

4

4

4

4

5

5

6

7

7

7

7

7

T I N T O S  N A C I O N A L E S

R O S A D O S

V I N O S  D E  J E R E Z

D U L C E S

8

8

8

F I N O
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B I L L E C A R T  S A L M Ó N  B R U T  R E S E R V E  -
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

6 9

A . O . C .  C H A M P A G N E

1N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A . F I N O
B A R · R E S T A U R A N T E

ESPUMOSOS

V E U V E  C L I C Q U O T  B R U T  -
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

7 2

L A U R E N T  P E R R I E R  M I L L É S I M É  2 0 1 2 -
Chardonnay, Pinot Noir

8 9

M E S T R E S  G R A N  R E S E R V A  B R U T  I M P E R I A L  2 0 1 8 -
Xarel-lo, Macabeo, Parellada

4 5

D . O .  C A V A

G R A M O N A  I M P E R I A L  2 0 1 9 -
Xarel-lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay

4 4

G R A M O N A  I I I  L U S T R O S  B R U T  N A T U R E  2 0 1 7 -
Xarel-lo, Macabeo

5 3

A R T A D I  I Z A R  L E K U -
Hondarrabi Zuri

4 2

D . O .  T X A K O L I  D E  G E T A R I A

L A U R E N T  P E R R I E R  R O S É -
Pinot Noir

9 0

G O S S E T  G R A N D  R O S É  B R U T -
Pinot Noir, Chardonnay

1 0 4

L O U I S  P E R D R I E R  R O S E 3 2

F R A N C É S

6



2 F I N O
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F O L L A S  N O V A S  
Albariño

D . O .  R Í A S  B A I X A S

B L A N C O S  N A C I O N A L E S

L E I R A N A
Albariño

4 ' 2 2 9

- 3 6

A  C O R O A -
Godello

3 1

D . O .  V A L D E O R R A S

L A P O L A -
Albariño, Godello, Dona Branca

4 2

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

O S S I A N  Q U I N T A L U N A -
Verdejo

3 2

V . T .  C A S T I L L A  L A  M A N C H A

F I N C A  R Í O  N E G R O  " G E W U R Z T R A M I N E R " -
Gewurztraminer 

3 2

V . T .  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

A B A D Í A  R E T U E R T A  “ L E  D O M A I N E  2 3 ”
Sauvignon Blanc, Verdejo

O S S I A N  2 0 2 2
Verdejo

- 5 8

- 4 8

E U L O G I O  P O M A R E S  M E C E R A C I Ó N  C O N  P I E L E S
Albariño

- 6 5

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .



F I N O
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V I Ñ A  C A L E R A 3 ' 6
Verdejo

2 2

D . O .  R U E D A

3

M A R Q U É S  D E  R I S C A L  V E R D E J O
Verdejo

M A R Q U É S  D E  R I S C A L  S A U V I G N O N
Sauvignon Blanc

- 2 8

- 2 9

B A S A  2 4
Verdejo

- 2 4

S E D U C C I Ó N  S E M I D U L C E 3 ' 6
Moscatel, Viura

2 2

D . O .  R I O J A

G Ó M E Z  C R U Z A D O -
Viura, Tempranillo blanco, Garnacha blanca

2 4

T R O T A M U N D O S -
Garnacha blanca, Maturana blanca

5 9

C A P E L L A N I A -
Viura

9 5

B E L O N D R A D E  Y  L U R T O N
Verdejo

- 6 5

L U N A  B E B E R I D E 4 , 3
Godello

2 5

P O L V O R E T E  E M I L I O  M O R O -
Godello

2 9

D . O .  B I E R Z O

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

B E R R O C U A L T O  N I A V A S  2 0 2 3 -
Doña Blanca

3 6

D . O .  T I E R R A  D E L  V I N O  D E  Z A M O R A
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4

P I Z A R R A S  D E  O T E R O
Mencía

D . O .  B I E R Z O

T I N T O S  N A C I O N A L E S

3 ' 6 2 2

G U I M A R O
Mencía

D . O .  R I B E I R A  S A C R A

L A  L A M A
Mencía, Garnacha Tintorera, Brancellao, Sousón

- 2 8

- 3 9

G O L I A R D O -
Caiño, Loureiro, Espadeiro, Sousón

2 8

D . O .  R Í A S  B A I X A S

C A S A  C A S T I L L O -
Monastrell

2 6

D . O .  J U M I L L A

J U A N  G I L  “ E T I Q U E T A  P L A T A ”
Monastrell

- 3 2

T R E N Z A D O -
Listán blanco, Pedro Ximénez

3 4

D . O .  V A L L E  D E  L A  O R O T A V A

R E F U - 2 8

D . O .  R I B E I R O

Treixadura

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

P É T A L O S  D E  B I E R Z O
Mencía

- 3 1

C L I O  D E  J U A N  G I L
Monastrell, Cabernet Sauvignon

- 5 5
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5

M A R Q U É S  D E  R I S C A L  1 / 2  B O T E L L A -
Tempranillo, Graciano

1 7

D . O .  C A .  L A  R I O J A

E L  J A R D Í N  D E  L A  E M P E R A T R I Z -
Tempranillo, Garnacha, Graciano

2 7

S I E R R A  C A N T A B R I A  C R I A N Z A -
Tempranillo

2 9

R E M E L L U R I  R E S E R V A
Tempranillo, Garnacha, Graciano

- 3 4

C O N T I N O  R E S E R V A -
Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Garnacha

4 9

V I Ñ A  T O N D O N I A  R E S E R V A -
Tempranillo, Graciano, Garnacha, Mazuelo

5 8

A R I E N Z O
Tempranillo, Graciano

3 ' 5 2 2

P A N C R U D O  D E  G Ó M E Z  C R U Z A D O
Garnacha

- 4 2

M A R Q U É S  D E  V A R G A S  R E S E R V A
Tempranillo

- 3 4

R E M Í R E Z  D E  G A N U Z A  R E S E R V A  2 0 1 7
Tempranillo

- 7 0

M A R Q U É S  D E  R I S C A L  R E S E R V A
Tempranillo, Graciano

- 3 4

R O D A  I  R E S E R V A
Tempranillo, Graciano, Garnacha

- 7 1

D . O .  M A D R I D

A G R Í C O L A  D E  C A D A L S O
Garnacha

- 2 8

D Ó R I O
Garnacha

4 ' 2 2 4

P A R A J E  D E  L O S  V I D R I O S  2 0 1 8
Garnacha

- 3 3

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

E L  R E G A J A L
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Tempranillo, Syrah

- 3 5
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6

R I C A R D O  D U M A S  R O B L E -
Tempranillo

2 5

D . O .  R I B E R A  D E L  D U E R O

H I T O  D E  F A M I L I A  E M I L I O  M O R O -
Tempranillo

2 9

A N T I D O T O
Tempranillo

- 3 1

P A G O  D E  C A R R A O V E J A S
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

- 4 9

A U S À S  I N T E R P R E T A C I Ó N
Tempranillo

- 5 2

L A R A  O
Tempranillo, Garnacha, Albillo

- 3 0

G A R M Ó N
Tempranillo

- 5 6

A A L T O  “ P S ”  2 0 2 2
Tempranillo

- 1 1 0

A L I Ó N  2 0 2 1
Tempranillo

- 1 4 5

S E L E C C I Ó N  F I N O  B A R  “ E L  G A L Á N ” 3 ' 6 2 2

V E G A  S I C I L I A  V A L B U E N A  5 º  2 0 2 0
Tempranillo

- 2 4 5

A A L T O  C O S E C H A
Tempranillo

- 5 5

H A C I E N D A  M O N A S T E R I O  C R I A N Z A
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo

- 4 8

P A G O  D E  C A R R A O V E J A S  “ E L  A N E J Ó N ”  2 0 2 1
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot

- 9 5

Tempranillo

S E L E C C I Ó N  F I N O  B A R  “ E L  G A L Á N ”  M A G N U M -
Tempranillo

4 2

C A R M E L O  R O D E R O  9  M E S E S
Tempranillo

- 3 2

M A L L E O L U S  D E  E M I L I O  M O R O
Tempranillo

- 5 5

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

V I Ñ A  P E D R O S A  C R I A N Z A  2 0 2 2
Tempranillo

- 3 8
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7

C I M S  D E  P O R R E R A  V I  D E  V I L A -
Cariñena, Garnacha

3 1

D . O .  C A .  P R I O R A T

L E S  T E R R A S E S
Cariñena, Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah

- 4 9

F L O R  D E  V E T U S 4 ' 2
Tinta de Toro

2 4

D . O .  T O R O

S A N  R O M Á N -
Tinta de Toro

4 5

P I N T I A  " T E M P O S  V E G A  S I C I L I A "  -
Tinta de Toro

1 1 5

B E R R O C U A L T O  L A  C A L Z A D A  2 0 2 3 - 3 6

V . T .  C A S T I L L A  Y  L E Ó N

Tempranillo

M A U R O

- 4 6

Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon

D . O .  T I E R R A  D E L  V I N O  D E  Z A M O R A

A B A D Í A  R E T U E R T A  “ S E L E C C I Ó N  E S P E C I A L ”

- 4 9

Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Graciano, Petit Verdot

A B A D Í A  R E T U E R T A  “ C U V E É  P A L O M A R ”  2 0 2 1 - 6 1
Tempranillo, Garnacha, Graciano, Malbec

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

T R E S  P I C O S -
Garnacha Tinta

3 4

D . O .  C A M P O  D E  B O R J A



8 F I N O
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D U L C E S

V I Ñ A  A X A R K I A 4
Moscatel de Alejandría

2 4

T O K A J I  O R E M U S  A S Z Ú  3  P U T T O N Y O S 1 0
Furmint

7 0

A R I Y A N A S  N A T U R A L M E N T E  D U L C E -
Moscatel de Alejandría

5 0

F I N O  1 8 2 2 3 ' 5
Palomino Fino

-

V I N O S  D E  J E R E Z

M A N Z A N I L L A  S A C R I S T Í A  A B 6
Palomino Fino

-

A M O N T I L L A D O  1 8 2 2 5 ' 5
Palomino Fino

-

O L O R O S O  A U R O R A 5
Palomino Fino

-

P A L O  C O R T A D O  L U S T A U 8
Palomino Fino

-

M A R Q U É S  D E  R I S C A L  R O S A D O
Tempranillo, Viura

R O S A D O S

G R A N  C A U S  R O S A D O
Merlot

B E R R O C U A L T O  L A  E S P A R T E R A
Doña Blanca, Tempranillo

3 ' 5 1 9

- 3 2

- 3 4

V I U D A  D E  A N G E L Ó N 7 ' 5
Sidra de Hielo

-

N u e s t r o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  I . V . A .

I M P R O M P T U  R O S É  ( U T I E L - R E Q U E N A )
Pinot Noir

- 4 2


